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1

(

Vins d’Honneurs
2

( 

Les Menus

Coordonnées :
Franck TEYSSIER

1 Boulevard  de l’Europe

42110 -  FEURS

(/Fax : 04.77.27.00.15 & 06.84.05.38.15
francktraiteur@neuf.fr
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Vin D’honneur 1
(
Une variété de feuilletés chauds, quiches diverses et pizzas,

Choux aux escargots, beignets de légumes 
Ou autres mets plus frais en été (verrines garnies, melon pastèque etc..)       









(  
 6,00 €   

(
Blanc de blanc brut, eaux et jus de fruits  


(
10,00 €   

(
Champagne, eaux et jus de fruits 



(
13,00 €   
Dans la formule à 6 € la location des verres reste à votre charge
· N’hésitez pas à nous consulter ! 
Nous pouvons vous proposer d’autres formules  selon vos goûts et votre budget.
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Vin D’honneur 2

  
(
Une variété de feuilletés chauds, quiches diverses et pizzas,    
Choux aux escargots, petites saucisses, boudins blancs  et noirs, beignets et Accra :















(  7,50 €   

(
Blanc de blanc brut, eaux et jus de fruits :

(  11,90 €   

(
Champagne, eaux et jus de fruits :


(  14,50 €   

Nos prestations s’entendent TTC (19,6%)

Service compris avec 1 serveur pour 40 convives :

(
Mettre en place, desservir les tables,  

 
Le champagne ou  blanc de blanc  (1 bouteille pour 4 personnes)

 
L’eau et le jus de fruits compris.

(
N’hésitez pas à nous consulter ! 

Nous pouvons vous proposer d’autres formules selon vos goûts et votre budget.  
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Vin D’honneur 3
(
Une variété de feuilletés chauds, quiches diverses et pizzas, choux aux escargots, petites saucisses, boudins blancs et noirs, beignets et Accra, pruneaux et abricots au bacon, nems, blinis, tartelettes froides, assortiments de diverses verrines.

(  11,00 € 

(
Blanc de blanc brut, eaux et jus de fruits.  
(  15,70 € 

(
Champagne, eaux et jus de fruits. 

(  18,00 €  

Nos prestations s’entendent TTC (19,6%)

Service compris avec 1 serveur pour 40 convives :

·  
Mettre en place, desservir les tables,  

 
Le champagne ou  blanc de blanc  (1 bouteille pour 4 personnes)

 
L’eau et le jus de fruits compris.

(
N’hésitez pas à nous consulter ! 

Nous pouvons vous proposer d’autres formules  selon vos goûts et votre budget.  



Vin D’honneur 4

(
Une variété de feuilletés chauds, quiches diverses et pizzas.   

Choux aux escargots, petites saucisses, boudins blancs et noirs, beignets et Accra, pruneaux et abricots au bacon, nems,  blinis, tartelettes froides, gésiers confits, pains marquises, melons, pastèques et melons servis dans des verres, champignons à la Grecque, grenouilles et crevettes sautées, fritures etc. 2  mignardises.  





(
13,70 €

(
Blanc de blanc brut, eaux et jus de fruits   


(
18,70 €

(
Champagne, eaux et jus de fruits 



(  
22,00 € 

Nos prestations s’entendent TTC (19,6%).

Service compris avec 1 serveur pour 40 convives :

·  Mettre en place, desservir les tables,  

      Le champagne ou  blanc de blanc  (1 bout. pour 4 personnes)

      L’eau et le jus de fruits compris.

(
N’hésitez pas à nous consulter !
Nous pouvons vous proposer d’autres formules selon vos goûts et votre budget.  

« Concernant mes diverses formules, vous avez la possibilité d’en varier le descriptif, suivant la saison, le marché, et les intuitions du chef ».
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Entrées
Mousseline de lapereaux aux cèpes
Coulis de tomates confites 

ou

Tartare de saumons, blinis et crème d’aneth
ou

Pressée de poularde aux champignons
Jus de viande 
Plats

Filet mignon de porc a l’estragon  
Pommes darphins, Tomates provençales
ou
Rôti de bœuf sauce bordelaise 
Soufflé de champignons, Tomates provençales

ou

Pavé de daurade crémée de laitue

Trois parfums de riz, Fagot de haricots verts 

Plat de gratin Forézien
Fromages

Assortiment de trois fromages
Salade aux noix 

et
Fromage blanc de la ferme (crème ou sucre) 

Desserts
Cascadine de douceurs
ou

Pièce montée

ou

Buffet de dessert 
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Entrées

Mousseline de champignons au foie gras

ou
Ballottine  de saumon

Médaillon de sole  crème légère au safran  

ou

Salade du Périgord 

(Gésier de canard, magret fumé, foie gras, haricots verts, toast brioché)   
	Plat 1

Feuilleté de saumon sauce américaine
Riz aux trois parfums 

ou

Pavé de daurade crémée de laitue  

Julienne de petits légumes


	Plat 2

Pintade à la normande

 Fagot de haricots verts, 
1/2 pomme cuite au four 

ou

Longe de veau forestière

Pommes darphins, Timbale de légumes

Plat de gratin forézien  




Fromages

Assortiment de trois fromages

Salade aux noix 

et
Fromage blanc de la ferme (crème ou sucre) 

Desserts
Cascadine de douceurs 
ou 
Pièce montée

ou
Buffet de desserts
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Entrées
Fraîcheur de saumon et foie gras
Fleurette de citron

ou
Bavaroise de homard, Coulis de crustacés

ou

Bouchée à la reine aux ris de veau 
	Plat 1

Pavé de loup au safran

Riz aux trois parfums 

ou

Roulade de soles au champagne   

Julienne de petits légumes


	Plat 2
Magret de canard aux griottes

 Fagot de haricots verts, 
Galette de légumes 

ou

Noisettes de veau 
aux champignons sauvages 

Pommes darphins, Timbale de légumes

Plat de gratin Forézien




Fromages

Assortiment de trois fromages
Salade aux noix 

et
Fromage blanc de la ferme (crème ou sucre) 

Desserts

Cascadine de douceurs
Pièce montée 
ou 
Buffet de desserts

Entrées

Foie gras de canard «maison» Confiture de fruits rouges
Toasts de pain d’épices
ou
Croustillant de noix de pétoncles
dans son jus à l’aneth

	Plat 1
Ragoût de queue d’écrevisses à l’armoricaine
Julienne de petits légumes  

ou

Harmonie de Saumon et Lotte beurre nantais aux agrumes    

Julienne de petits légumes

	Sorbet

Sorbet pommes vertes 
ou poires 
ou sorbet citron ou cassis

	Plat 2
Filet de bœuf en croûte de brioche
 Courgettes surprises, Galette de pommes de terre  
Plat de gratin Forézien  



Fromages

Assortiment de trois fromages
Salade aux noix 
et 
Fromage blanc de la ferme (crème ou sucre) 
Desserts
Cascadine de douceurs

ou

Pièce montée

ou

Buffet de desserts 


Ces menus comprennent :

(
Exemple de boissons :

· Touraine blanc.
· Merlot rouge.
(
Eau, jus de fruit, café. 

.
TARIFS

(

Menu 1 :
sans boisson
(
33,00 €    






Avec boisson
(
40,00 €
 

(

Menu 2 : 
sans boisson
(
37,50 €






Avec boisson
(
44,00 €

(

Menu 3:
sans boisson
(
39,50 €






Avec boisson
(
48,00  €

(

Menu 4 :
sans boisson
(
43,50 €
 






Avec boisson
(
52,00 €


Toutes nos prestations s’entendent toutes taxes comprises.

Dans le prix de nos prestations est compris :

Le service jusqu’a 2 heures du matin. « Un serveur pour 30 personnes, qui peut changer suivant la configuration de votre réception. » « Au-delà le service sera facturé 12€ de l’heure par serveur. »
Le nappage complet en tissu «nappes et serviettes» 

La vaisselle, le pain, le café.

Dans la prestation boissons est compris, le vin blanc et rouge, l’eau plate et gazeuse, les jus de fruits pour les enfants.


Pour tout autre renseignement, merci de contacter 
Franck Teyssier 
au 04 77 27 00 15 ou 06 84 05 38 15
ou par mail : 

francktraiteur@neuf.fr
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Menus avec prestations
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