Valable du 19 décembre 2023 au 14 Janvier 2024
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Les Entrées froides
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Les garnitures en suppléments:

. Gratin forézien

. Pavé de légumes croustillants
o Champignons a la créme

. Flan de butternuts

. Clafoutis pommes grenailles et marrons

2.50€
2.50€
2,50€
2.50€

2.50€

Les vianc




Franch Teyssier TRAITEUR

CIVENS— FEURS

Menu Noél sélection du chef

Eclair de saumon en trois fagon

[n¢]
Dos de cabillaud grillé et fumé, creme de chorizo

clafoutis pommes grenailles et marrons

v

Pavé de veau confit jus a la truffe blanche d’été

[ve]

Biiche du patissier

23€ en 2 plats ou 30€ en 3 plats / personne

Menu Réveillon 31 déecembre

Entremet foie gras facon Tatin aux pommes granny
oa
Roulade de filet de sole au champagne
clafoutis pommes grenailles et marrons

Da

Tournedos de canard aux figues

0a

Biche du patissier

29€/ personne



12 huitres « claire N°3 »
12 Moules
6 crevettes
12 Bulots
Crevettes grises & Bigorneaux

Le Marin

12 Huitres « claire N°3 »
12 Moules
12 crevettes
12 bulots

Bigorneaux & crevettes grises 24 Huitres « claire N°3 »

18 moules

1 tourteau

24 bulots ou pointus
12 amandes
12 palourdes
18 crevettes
Bigorneaux & crevettes grises
1 homard



Plateaux Apéro

. 6 piéces par personne 10€ par personne

. 12 piéces par personne 19€ par personne

« Macarons salés, wraps ricotta jambon cru, verrine avocat tourteau, gambas ricot-
ta, blinis magret fumé, baba écrevisses, tartare de bar, maki, gaufre chorizo, bava-
rois homard etc.. »

Desserts

. Plateau de mini— desserts 45 pieces 50€
. Buche martiniquaise 4.50 €/part

. Biche aux 3 chocolats 4.50 €/part




