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Bienvenue chez Franck TEYSSIER Traiteur 
 

 

 

Depuis maintenant 15 ans, nous sommes pr®sents dans le forez 
et ses alentours sur vos r®ceptions, qu'elles soient servies, 

simplement ¨ emporter ou en livraison. 

 Dans toutes mes prestations j'essaie de vous faire partager 
mon m®tier, une passion pour vous garantir le plaisir dans vos 

assiettes en toutes occasions. 
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Les amuses bouches      

¶ le pain surprise campagnard ç environ 50 sandwichs è  25û pi¯ce 

¶ Le pain surprise luxe ç environ 50 sandwichs è   35û pi¯ce 

¶ Les verrines 6cl   ç compos®s du moment è    0.80û pi¯ce 

¶ Les verrines 12 cl    ç compos®s du moment è    1.40û pi¯ce 

¶ Plaque de pizza ou quiche  ç 600X400 è    25û la plaque 

¶ Accras de morue ou crevettes       40û le Kg 

¶ Mini Burger          1.80û pi¯ce 

¶ Les pics pruneau et abricots bacon       1 û pi¯ces 

 

 

 

Les planches ap®ro 
¶ Planche de charcuterie  ç pour 4 è     28û la planche 

ç chiffonnade de jambon blanc et cru, terrine, rillettes, rosette, caillettes, chorizo, cornichons etc.. è 

¶ Planche de tapas ç pour 4 è      20û la planche 

ç jambon cru ricotta, poivronnade anchois marin®, saumon fum® mascarpone, tomate ch¯vre è 

¶ Planche de fromages    ç pour 4 è      25û la planche 

ç Fourme de Montbrison, comt®, rigotte de ferme, tome fermi¯re è 

¶ Planche de WRAPS        ç pour 4 è      18û la planche 

ç wraps thon curry pousse dõ®pinard, saumon ricotta ail roti, avocat crevette ®pic® è 

 

 

 

Les box ap®ro 

¶ Box 6 pi¯ces par personne  mini 4 personnes  8û/ personne 

¶ Box 12 pi¯ces par personne  mini 4 personnes  18û/ personne 

>^ g^ª®k ik« ^§lªs®sp«  

>
k
«
 
 
"
§
l
ª
s
®
s
p
«
 
i
k
 
4
ª
^
|
g
y
 

 



>^ g^ª®k ik« /|®ªlk«  

Les Entr®es froides   
¶ Le foie gras de canard maison     90û le kg 

¶ Saumon fum® maison       45û le kg 

¶ Press®e de volaille aux champignons des bois 7û la part 

¶ Tatin de foie gras aux pommes caram®lis®es 10û la part 

¶ M®daillon de saumon, st jacques, ®crevisses 7û la part 

¶ P©t® croute de canard au c¹te du forez  8û la part 
 

 

 

 

Les Entr®es chaudes 

 

 
¶ Feuillet® saumon ®pinard, coulis dõasperges vertes 7û la part 

¶ Feuillet® ¨ la fourme de Montbrison    6û la part 

¶ Tourte de pomme de terre      6û la part 

¶ Cassolette de rouget au curry de madras   7û la part 

¶ Gratin de fruits de mers        6û la part  
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Les poissons  

 

¶ Filet de sandre au beurre blanc     8.50û la part 
¶ Noisette de lotte ¨ la cr¯me dõ®trilles    10û la part 
¶ Longe de cabillaud laqu® tomate chorizo   9û la part 
¶ Aumoni¯res croustillante st jacques gambas  8û la part 
¶ Pav® de morue grill® au champagne     9û la part 
¶ Pav® de loup au safran       8.50û la part 
¶ Le saumon ¨ lõoseille        6û la part 
¶ Tagliatelles aux fruits de mers     6û la part 

 

. 

 

Les viandes 

 

 
¶ Supr¯me de pintade ¨ la cr¯me de c¯pes   8û la part 
¶ Moelleux de poularde sauce supr°me    8û la part 
¶ Parmentier croustillant de cochon confit   8û la part 
¶ Pav® de selle dõagneau farcie aux champignons  9û la part 
¶ Magret de canard au c¹te du Forez    9û la part 
¶ Souris dõagneau au thym       9û la part 
¶ Noisette de veau aux morilles      13û la part 
¶ Tournedos de bïuf fa­on rossini     12û la part 

En g®n®ral nous accompagnons nos viandes dõun gratin for®zien 

 
Les poissons et les viandes seront accompagn®s dõune garniture suivant la saison et le 
plat choisit, nous ne pourrons pas effectuer de plats individuel mais un minimum de 4 

personnes. 

Les tarifs pourront °tre revu suivant le cours de la semaine  


