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Locklaif 23, 65€ HI

QE cklnil 4 Assortiment d'amuses-bouches chauds en
1.50€H plateaux

« Feuilletés, quiches, pizzas, gougeres, mini-

. , croque-monsieur, cake chorizo, accras »
Assortiment d'amuses-bouches chauds en

plateaux Assortiment d'amuses-bouches froids en
plateaux

« Feuilletés, quiches, pizzas, gougéres, mini- . . ,
croque-monsieur, cake chorizo » « tartelettes froides, blinis, macarons salés,

. : . toasts, mini-sandwich, wraps varié etc.. »
Assortiment d'amuses-bouches froids en plateaux

Assortiment de verrines de saison

« tartelettes froides, blinis, toasts, mini-

sandwich, wraps varié etc.. » Pain surprise
Assortiment de mini patisserie CEufs brouillés en coquilles,
planches de tapas,
Environs 6 bouchés salées et 2 sucrées variété de fGDZI’\OgeIS_ et croutons a I'huile
olives

Cassolettes froides, cassolettes chaudes

7 10E€H Plateaux d'accras et de beighets antillais

Assortiment d'amuses-bouches chauds en plateaux Mini soupe de poissons froide, sushi,

« Feuilletés, quiches, pizzas, gougéres, mini-croque- Baguette escargots persillade
monsieur, cake chorizo, accras »

Plateaux de mini burgers

Assortiment d'amuses-bouches froids en plateaux

« tartelettes froides, blinis, macarons salés, toasts,

mini-sandwich, wraps varié etc.. » Assortiments de mini patisseries

et macarons

Assortiment de verrines de saison

Assortiments de mini patisseries

Environs 10 bouchés salées et 3 sucrées

Boirrond compriver + 3.69€ HT
< Kir, vin, jud de jruilh, eaw
platesr ef gagerdes

Les formules peuvent variées suivant la saison, les produits du marché et l'inspiration du chef.
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Ces tarifs sont entendus HT comprenant le service pendant 2 heures, les nappes de buffet, la
verrerie, et le déplacement dans un rayon de 30 km et pour un minimum de 25 personnes
TVA 10% ou 20% pour les alcools
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